
LUNDI 22/04/2024 MARDI 23/04/2024 JEUDI 25/04/2024 VENDREDI 26/04/2024

Buffet de crudités Buffet de crudités Buffet de crudités Buffet de crudités

Cordon bleu Sauté de dinde et champignons Omelette au fromage Filet de lieu frais

Colin pané Crispidor à l'emmental cuit minute

Chou fleur 

Petit pois à la française Riz pilaf BIO avec sa béchamel Bio Semoule aux légumes Bio

Carottes au curry Haricots verts Epinards béchamel Bio Fondue de poireaux 

Yaourt Bio Fromage blanc Bio Formage AOP Yaourt Bio 

Flan vanille Liégeois chocolat Pâtisserie Glace vanille/chocolat

Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison

MENUS SEMAINE DU 22 AVRIL  AU  26 AVRIL 2024
Sous réserve de modifications

Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison

Les plats sont élaborés sur place à base de produits frais en privilégiant les produits locaux et de qualité dans le respect de la loi EGALIM

La viande servie est d'origine française

Le pain servi est local

Le fromage à la coupe proposé est AOP (Appellation d'origine protégée)


